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Búsqueda por lo artesanal,
lo natural y lo tradicional
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La gran diferencia 
con el resto de seres 
vivos, es nuestra 
capacidad y pasión 
por cocinar

Desde De La Ossa Alimentación transmitimos el 
amor por la gastronomía a través de la distribución 
de producto de primera calidad y el cuidado de 
nuestros clientes y proveedores que saben que 
siempre van a poder confiar en que mantendremos 
las señas de identidad que nos posicionan día a día 
como líderes de nuestro sector:

· Tenemos predilección por los productos de primera 
clase.

· Estamos comprometidos con la salud de tus 
comensales, por lo que siempre elegimos las opciones 
más ecológicas.

· Creemos firmemente en el valor de la cocina basada 
en producto de “Kilómetro 0”.

· Somos responsables con nuestro entorno y parte de 
nuestros beneficios siempre se derivan a causas sociales 
como parte de nuestra Política de Responsabilidad 
Social Corporativa.
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Selección de
Jamones

MONTANERA

Última época de engorde del cerdo 
ibérico realizada en libertad donde  
se alimenta de la bellota caída de los 
arboles,  que le aporta ácido oleico 
a la carne y ese sabor característico. 

Esta reposición de peso tiene que ser 
como mínimo de 40 kilos.  Lo habitual 
es realizar una única montanera,  en 
el caso de Arturo Sánchez, los cerdos 
realizan 2 montaneras, aportando 
mayor ácido oleico a su magro.

75
%

 Ib
ér

ic
o

 B
el

ló
ta

10
0

%
 Ib

ér
ic

o
 B

el
ló

ta

50
%

 Ib
ér

ic
o

 C
eb

o
 C

am
p

o

Paleta Ibérica
100% Ibérico Bellota

50% Ibérico Cebo Campo

Paletilla deshuesada

También disponemos de:

-Servicio de Corte a Cuchillo.

-Servicio de Deshuese.
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100% Ibérico Bellota
50% Ibérico Cebo Campo
50% Ibérico Cebo

100% Ibérico Bellota 100% Ibérico Bellota
50% ibérico cebo campo

50% Ibérico Bellota fuera norma
50% ibérico cebo campo

75% Ibérico Bellota
50% Ibérico Cebo Campo
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KM.0
PRODUCTO 

DE
PROXIMIDAD

Retinto +20m. Gran Reserva Duroc

Duroc
Selección

Gran
Reserva +15m.

Gran
Reserva +20m.

Bodega +12m.

Duroc +20m.
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Centro Bodega
Centro Duroc

Centro Curado
Centro Tierno   

Centro Reserva

Centro Gran Reserva

Taquito jamón Reserva

Jamón Ibérico campo
- loncheado
- troceado
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Selección de
chacinería y
embutidos cocidos

Lomo Cebo / Bellota Chorizo Ibérico

Salchichón Bellota Lomito Bellota

Chorizo Bellota Salchichón Ibérico

Lomo Duroc
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Lomo Bellota Salchichón Bellota Chorizo Bellota

Coppa Bellota Lomito Bellota

Lomo Bellota Estuche Papada Ibérica curada ahumada
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Cecina Black Angus   

Porcionada
Panceta Ibérica

Sobrasada 
mallorquina
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Salchichón 
Cular

Dulce
PicanteKM.0

PRODUCTO 
DE

PROXIMIDAD

Salami

Chorizo de lomo
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Jamón Cocido Natural

Jamón Trufa

Mortadela Trufa Mortadela bolognesa Guanciale

Chopped pavo
Chopped cerdo

Pechuga Pavo
natural

Jamón Cocido 1908Bacon Premium
0% fécula
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Morro cocido Callos cerdo
Oreja adobo entera

Manitas cerdo ali pebre

Costillar adobo cerdo

Oreja adobo
Rabo cocido

Jamón asado c/p
Jamón asado s/h Bacon Molde s/t

Bacon Extra

Fiambre lomo adobo Magreta adobo
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Selección de
Quesos

KM.0
PRODUCTO 

DE
PROXIMIDAD

Leche cruda
Leche pasteurizada
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Descubre la excelencia en cada bocado 
con los premios World Cheese Awards.

Los World Cheese Awards son un 
prestigioso certamen internacional que 
reconoce la excelencia en la industria 
del queso. Queseros de todo el mundo 
compiten por ser reconocidos por su 
calidad y sabor.

KM.0
PRODUCTO 

DE
PROXIMIDAD

Elaboración artesanal 
con leche cruda de 

oveja manchega

WORLD CHEESE 
AWARDS 2023-24
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KM.0
PRODUCTO 

DE
PROXIMIDAD

KM.0
PRODUCTO 

DE
PROXIMIDAD

Elaborados con leche 
cruda de oveja
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St. Felicien
8x200gr.

San Simón Idiazabal ahumado
Autor Aizpeolea Queso untar 2kg.

Cabrales

Fresco Cabra
Fresco Mezcla

St. Maure
5x250 gr. Brie de Meaux 3kg. St. Angel 

2x720gr.

Parmigiano Reggiano
4kg. / 180gr. / 1kg.

Comte 18m 4kg. Founde + Cazuela
6x400gr.
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Gorgonzola 1,5kg. Barra Azul Dolomitico 2,5kg.

Stilton 2kg. Shropshire 2kg. Gouda cabra azul Montagnolo 2kg.

Barra cheddar 4kg. Nazareth light 3kg. Barra Edam 4kg. Lonchas fundir 1kg.

Brie 1kg. Provolone 4kg. Rulo 100% cabra
1kg.

Dados 
tipo feta 1kg.

Emmental rallado 1kg.
Mix 4 quesos rallado 1kg.

Mascarpone 
500gr.

Mozzarella
125gr.

Lonchas Edam
1kg.
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Goudas sabores
- calabaza

- frutos rojos
- pesto verde

-pesto rojo
- chorizo

- guacamole
- ahumado

Cheddar sabores
- cerveza negra

- trufa
- mexicana
- arándanos

- mango naranja
-choco naranja

Azul Erborinato trufa 1,5 kg.

Moliterno trufa 4kg.

Mantequillas 8 x 125gr.
algas / pimientas / ahumada

Queso Tolko 1kg.
piña / pimienta / cebollino
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Burratas
Se descongelan dentro del frigorífico a 4 
grados durante 24 horas o a temperatura 
ambiente en 3 horas. 

Para un descongelado rápido, introducir 
el envase sin abrir en el microondas en la 
opción “descongelar” a 250 watios durante 
2 minutos y 40 segundos, volteándolo a 
mitad del tiempo. 

Una vez descongelado, el producto se puede 
mantener refrigerado por un máximo de 7 
días sin abrir el envase. 

Una vez abierto, consumir en un máximo 
de 24 horas. No volver a congelar. Consumir 
siempre dentro de la fecha de caducidad.

Las burratas tienen multitud de beneficios. 

“ Estos quesos tienen alto 
contenido en proteína, siendo 
también fuente de potasio, 
calcio y vitaminas A y D.”

Pesto 2x80gr.

Cabra 6x120gr.

Corazón burrata 200gr.

Ahumada 2x80gr.

Natural 2x125gr.

Pimienta 2x80gr.

Bloc 1kg.
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En Rougié la alimentación de los patos mulard es 
100% a base de maíz, sin hormonas ni antibióticos, 
lo que permite ofrecer un producto sano y sabroso. 
Los patos comen 2 veces al día durante 10 a 12 días 
y después de 12 semanas de crianza, los patos están 
engordados.

Todo el proceso está organizado alrededor 
del bienestar del pato, consiguiendo la  
ausencia del estrés del animal.

Escalopa 25/40gr

Bloc tarro 60gr

Dados Bloc Pato

Cabra 6x120gr.

Confit 10und.

Bloc 1kg. Mousse 1kg.

Hígado congelado 500gr. Magret congelado

Rillette foie + confit 500gr.

Ficelle mousse 400gr.

Desmigado confit 1,5kg.
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Product Name

Productos 
del mar

Atún Rojo del Estrecho 100% Salvaje, pescado bajo 
demanda y sostenible.

Por su forma de ser pescado, sacrificado y manipulado, 
se obtiene la máxima calidad posible de este animal.

El Atún Rojo JC Mackintosh se alimenta en libertad 
con las más ricas y  variadas especies de peces y 
moluscos, lo que sin duda transfiere a la carne un 
sabor único.

El principal beneficio de la congelación magnética es 
la conservación de la calidad. Sus ondas magnéticas 
evitan que los cristales de hielo crezcan y se propaguen, 
manteniendo la estructura de la pared celular 
idéntica al estado de un producto fresco. Es una 
auténtica revolución en el mundo de la congelación 
de alimentos.

PROTÓN, LA REVOLUCIÓN DE LA CONGELACIÓN 
MAGNÉTICA IMPORTADA DE JAPÓN

Lomo bajo

Lomo alto

Ventresca ahumada

Lomo ahumado

Ventresca

Facera Morrillo Galete Tiradito Migas Parpatana
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Bacalao salvaje de primera calidad.

Especie: Gadus Morhua.

Pesca en las aguas más limpias del planeta: Islandia 
e Islas Feroe

Pesca de bajura tradicional con anzuelo (de Diciembre 
a Abril).

Desangrado y eviscerado en barco eliminando el 
riesgo de anisaki.

12 horas regreso a puerto para manufactura y salado.

Curación en verde (54% de humedad).

Textura natural.

Nunca congelado.

(no inyección de agua ni glaseado).

Cortes salen de filete bacalao extra de 700/1000.
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¿NUESTRO OBJETIVO? ACERCAR A LAS MESAS DE 
TODO EL MUNDO UN PULPO QUE PARECE RECIÉN 
SACADO DEL “CALDEIRO” CARBALLINÉS, LISTO PARA 
SER DISFRUTADO.

Cocemos en vacío con su jugo. Para conservar todo 
el sabor, color, olor y textura del pulpo

Somos pioneros en la cocción de pulpo al vacío, en 
su propio jugo.

Uniendo tradición e innovación logramos la fórmula 
mágica para potenciar todo el sabor del pulpo.

Brick atún
Lomo Poke atún

Saku atún

Ventresca atún

PURO ATÚN ALETA AMARILLA 

SIN COLORANTES 

SIN CONSERVANTES Proceso 
descongelación

Pata refrigerada 200/250gr.
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Pata pulpo cocido 2x180gr.

Pulpito cocido
Entero 350gr.

Mitades 350gr.

Ensalada ahumados

Recortes salmón ahumado

Solomillo salmón ahumado

Atún ahumado
- taco

- tarrina

Bacalao ahumado
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Anchoas del Cantábrico
500gr. / latón 10kg. / 50fil ó 30fil / Hansa 8fil

Anchoas del Cantábrico
1kg. / latón 10kg. / 1kg. / Hansa 12fil

Sardina ahumada Boquerón nacional 
en vinagre Sardina salada aceite
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Nuestras
Laticas y conservas
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Selección 
de carnes

Entrecot con hueso

TomahawkT-bone

Chuletón

Costilla Rubia
confitada

Chuletero completo
Chuletero 8 

Costillas

Solomillo



Vacum es una empresa cárnica española que apuesta por la selección y 
comercializacion de carnes de altísima calidad. Para conseguir esa calidad, 
crían sus propios animales para obtener productos de razas españolas 
rústicas, muy apreciadas y exclusivas.

Un exahustivo proceso de selección semanal asegura una gran regularidad 
y homogeneidad en la calidad del producto.

Se practica la ganadería sostenible, trabajando siempre con vacas criadas 
en libertad y alimentadas con pastos naturales. Siempre con vacas de más 
de 8 años de edad, nos ofrecen una carne con gran sabor, jugosidad y alto 
índice de marmoleo, lo que se traduce en una textura y sabor muy especial.

Picaña Cecina Black Angus

Entrecot Lomo alto
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ASADOR POLLOS

Horno de brasa pensado para los Chef más exigentes. Sistema
de acero refractario que permite un ahorro del 40% de carbón.
Sistema de apertura muelle y contrapeso
Modelos      Capacidad       Medidas ( A x H x F)
HBE70             70/hora               680 x 950 x 670
HBE100          100/hora              940 x 950 x 670
HBE150          150/hora              940 x 950 x 930
Accesorios incluidos          Accesorios opcionales
Parrilla                                           Parrilla extra
Atizador                                        Sombrerete
Cepillo limpieza                        Cortafuegos
Pinza de horno                          Mesa con ruedas
Carbón y pastillas                    Soporte bandeja
*Selección de color de puerta 

Equipo de brasa de la cocina tradicional japonesa, pensada para brasear,
mantener y ahumar. Diferentes alturas de trabajo para trabajar brochetas,
carnes y pescados a la brasa o vegetales. Pensado también para mariscos
como gambas, langostinos, zamburiñas. 
Modelos                  Capacidad          Medidas ( A x H x F)
SIN soporte            20                           420 x 200 x 270
CON soporte          60                           420 x 200 x 600
*Selección de color de Yakitori

Asador de pollos al carbón. Con sistema de giro planetario, que
permite que el alimento esté en contacto con el calor por toda la
superficie. Sistema de convección a la brasa. Hidratación extra del
alimento gracias al sistema de agua que permite asar sin humos
Modelos               Capacidad           Medidas ( A x H x F)
HPO28                      28                             1111 x 1768 x 776
HPO 56                     56                             1111 x 1877 x 776
Accesorios incluidos                           Accesorios opcionales
Espadas 7 u 11 según modelo             Soporte para pollos    
Pala recoge carbón                                 Mesa de trabajo
Bandeja GN 2/1 200mm                         Jaula circular
Bandeja GN 1/1  40mm                            Jaula plana
Bandeja GN 1/3 40mm
Pinza para retirada de espadas

    

YAKITORI

HORNO HBE

EQUIPOS DE BRASA
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Aguja vaca limpia Chuletero alto añojo, 
vaca o lechal

Redondo de añojo o lechal Tapa añojo Secreto angus americano

Lomo bajo añojo, angus o 
vaca

Lomo alto añojo, angus o vaca

Chuletero añojo, angus, 
vaca o lechal Magra taqueada cerdo 

o añojo Chuletas Cordero o lechal

Paletilla  cordero
 o lechal Pierna cordero o lechalSolomillo añojo, angus o vaca

Chuletón añojo, vaca o lechal

Babilla añojo, angus o 
vaca
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Pluma Presa Secreto

Solomillo Lagarto

Lomo

Solomillo Ragout

Hamburguesa 
Wagyu

Tataki Wagyu lomo alto Wagyu
lomo bajo Chuletero Wagyu

Cachopo Wagyu Carpaccio Wagyu Tartar Wagyu
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Especial
fast food

Hamburguesa Cerdo
Pan Burger Aldeana Precortada

Hamburguesa Ternera
Hamburguesa Vaca
Pan Burger Brioche

Hamburguesa Wagyu
Hambueguesa Angus
Pan Burger Cristallino

Hamburguesa Vegana
Pan Burger Aldeana Black
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Formato 1, 2 kg
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Focaccias, 10 min a 200ºC

- Aceite
- Oliva verde
- Tomate 
- Cebolla 
- Queso

- Tomate
- Patata
- Clásica
- Queso y pimienta
- Cebolla, anchoa y olivas
- Picante
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4º & 5ª
Gama

Carrillada añojo en su jugo Costillar cerdo BBQ

Costilla confitada añojo

Pechuga perdiz escabeche

Paletilla lechal asada

Lubina al estragón 

Costillar cordero 
confitado
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Euroambrosías es una empresa de 
origen familiar que se dedica a elaborar  
productos de 5º gama y 100% naturales para el sector 
HORECA y alimentación especializada.

Parten de recetas tradicionales de  
cocina y aplican sofisticados procesos 
de envasado al vacío para que los  
alimentos ya cocinados mantengan  
todas sus propiedades organolépticas y de textura.

Se aplica el abatimiento (método de enfriamiento 
controlado) para que los productos tengan una 
fecha de caducidad más prolongada sin tener 
que recurrir a un producto químico o conservante  
artificial.

Carrillada cerdo oporto

Plancha cochinillo
Plancha cordero lechal

Churrasco añojo confitado

Rulo manitas confitadas

Carrillada añojo al vino 
tinto

Plancha de rabo guisado
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Brioche Savarin

Samosa pollo curry

Empanadilla aji gallina
Atún, huevo y tomate
rabo estofado

Capricho txangurro
Capricho Chipirón

Puré patata y trufa

Croquetas chipirón, jamón ibérico, 
mejillón, gamba ajillo, gamba roja,
cocido, cecina, gorgonzola, boletus, cen-
tollo, rabo toro

Alcachofa confitada
22und. / 30und.

Puerro confitado
6/8 und

Ravioli perdiz trufa

Espárrago blanco confitado
20/22und.



BÚSQUEDA POR LO ARTESANAL, LO NATURAL Y LO TRADICIONAL 43

Queso cabra 
trufa y miel

Queso cabra 
mango

Canelón de txangurro
Carrillada añojo PX
Longanizas y trufa
Pollo tandoori

Cremosito Salmorejo
cremosito Guacamole

Buñuelo sepia alcachofa
Buñuelo Bacalao

Gyoza rabo toro
Langostino curry
Tori pollo verduras

Figatell sepia

Croqueta vegana

Ravioli perdiz trufa
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“mejor croqueta 
del mundo“
2021

Fondo Oscuro

Rubo oreja cerdo

Bao carrilada cerdo kimchi

Croqueta gam-
ba roja

Rulo rabo de toro

Desmigado 
rabo de toro

Costillar BBQ

Albóndigas salsa

Ensaladilla Rusa

Magra con tomateEnsaladilla Marisco
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Panes, masas y
repostería

Ensaladilla Rusa

Hojaldre
Bizcocho

Wanton

Bollo Cantábrico Pan de molde Brioche Pulga Cristalino Sabio

Pan Bao Naan Pita Rock & Roll

Hogaza Clásico Hogaza Avena y semillas Hogaza Espelta Saint Honoré

Pan Cristal barra
Flautín Cristal
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Brownie Chocolate - Coulant chocolate
- chocolate blanco
- turrón
- queso

Torrija brioche

Tarta queso al horno
- natural
- queso azul

Tarta queso y choco 
al horno

Tarta zanahoria
 mascarpone

Tarta cremosa 
de queso

Tarta fina manzana

Tarta limón merengue Tiramisu Savoyardi
Tarta Nocilla
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Pastas y 
pralines

Pulpa de fruta
Liofilizados

Crispies

Texturizantes, gelificantes, espesantes…
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Salsas, pastas y especias del mundo

Frutos secos naturales, caramelizados, granillo, harinas…
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Valrhona es una casa chocolatera de lujo
francesa. Fue fundada en 1922 en la 
pequeña ciudad de Tain-l’Hermitage por
el repostero francés, Albéric Guironnet.
Actualmente es uno de los productores
punteros de chocolate del mundo.

Coberturas
Preparado mousse

Crispearls

Cigarrillos choco
Curls chocolate
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27gr monoinsaturadas.
60gr poliinsaturadas.
Fritura limpia y seca.
Absorbe 20% menos aceite.
+10 frituras de rendimiento.

77gr grasas monoinsaturadas.
13gr grasas poliinsaturadas.
Supone un 142% más de
rendimiento que un aceite de
girasol estándar (+25 frituras).

AOVE trufa

Reducción Modena
Aceto Modena

Carpaccio trufa

Boletus dados Boletus Extra Mezcla 10% 
botelus

Trufa Aestivium
Melanosporum
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Son maestros arroceros comprometidos 
con la excelencia del territorio y el mejor 
arroz del mediterráneo más natural en el 
que se conjuga una personalidad única 
ligada a valores vinculados a la tradición, 
a la cultura del arrozal, la excelencia y 
selección de la calidad organoléptica del 
grano, el compromiso por el servicio y el 
justiprecio del producto, socialmente 
responsable y sensible con la 
sostenibilidad
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Nuestra
Bodega
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Búsqueda por lo artesanal, lo 

natural y lo tradicional.

D E L A O S S A L I M E N T A C I O N . C O M

967 592 923

Polígono Empresarial Campollano Calle C 45
02007 Albacete


